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KOCHEVENTS
TEAMEVENTS



LIEBE FREUNDE DES GENUSSES,

DIE ZUBEREITUNG UND DAS ESSEN VON SPEISEN KANN

S0 VIEL MEHR SEIN ALS »NUR KOCHEN««,
HIER ERHALTEN SIE EINEN KLEINEN EINBLICK IN UNSERE

GENUSS5-ANGEBOTE.
ERLEBEN SIE WIE ICH FUR SIE ODER WIR GEMEINSAM:

* INDIVIDUELLE BEDURFNISSE UND WUNSCHE ERKENNEN,

* BESONDERE MOMENTE KREIEREN,
* GENUSS ZUM ERLEBNIS MAGCHEN.

LASSEN SIE SICH BEGEISTERN, ICH FREUE MICH AUF SIE!

- Siegfried Konanke



ERLEBEN SIE WIE EINFACH ES SEIN KANN, EIN
GRANDIOSER GASTGEBER ZU SEIN, DER UBERRASCHT
LUND FASZINIERT.

MACHEN SIE MIT BEI UNSEREN LIVE KOCHEVENTS!
WIR ENTFUHREN SIE IN EINE WELT BEREICHERNDER
WOHLFUHL-ERLEBNISSE!

WIR WUNSCHEN IHNEN WIE AUCH IHREN GASTEN
EINZIGARTIGE, VITALISIERENDE UND STARKENDE

GENUSS-MOMENTE!




GEMEINSAM KDOCHEN, MIT ALLEN SINNEN GENIESSEN

LMD DABEI S5PASS5 HABEN.

OB ANFANGER ODER AMBITIONIERTER HOBBYKOCH, BEI
LUNS FINDET JEDER DEN PASSENDEN KURS. SIE WERDEN
BEGEISTERT SEIN WIE EINFACH ES IST, MIT BEQQUEMLIGH-
KEIT, FREUDE UND SPASS SELBER ZU KOCHEMN.

* DiIE KOCHEVENTS FINDEN IN GRUPPEN VON MINIMAL
10 PERSONEN BIS MAXIMAL 16 PERSONEN STATT.

* ALLE GETRANKE, WIE KORRESFPONDIERENDE WEINE,
BIERE UND SOFTDRINKS SIND IM PREIS INBEGRIFFEN.

TERMINE, PREISE & BUCHUNG:
WWW.GENUSS5S-REGISSEUR.DE



ABLAUF

* ZU BEGINN ERWARTET SIE EIN HERZLICHER EMPFANG
MIT EINEM BEGRUSSUNGSGETRANK.

* ES FOLGT EINE KURZE EINFUHRUNG IN DEN ABLAUF,
DIE VORSTELLUNG DES MENUS UND DIE WARENKUNDE.

* DANACH BEREITEN SIE SPEISEN, UNTER DER
ANLEITUNG EINES ERFAHRENEN PROFIKOCHS, ZU.

* NACH DEM KOCHEN WERDEN DIE SPEISEN GEMEINSAM
ANGERICHTET UND SERVIERT. AN EINER FESTLICH
GEDECKTEN TAFEL GENIESSEN SIE DIE SELBST ZU-
BEREITETEN GERICHTE. IN UNGEZWUNGENER ATMOS-

PHARE ERLEBEN SIE EIN GEMEINSCHAFTSGEFUHL UND
EIN MITEINANDER.

ABGERUNDET WIRD DER ABEND MIT EINER
K AFFEESPEZIALITAT.
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LERNEN S5I1E, WORAUF ES BEI DER FLEISCHZUBEREITUNG

ANKOMMT. HIER GEHT ES uM MEHR ALS DIE PERFEKTE
GCARSTUFE.

* WIE ERKENNE IGCH |;|LIALIT,E\.T?
VERARBEITUNG UND ZUBEREITUNG DER UNTERSCHIED-

LICHEN FLEISCHSTUCKE, WURZEN UND MARINIEREN.
* WELCHE PFANNE SOLL ICH NMEHMEN?

DER PERFEKTE GARPUNKT DER VERSCHIEDENEN
FLEISCHSORTEN.

4-GANGE-MENU VvON IHNEN UNTER ANLEITUNG
ZUBEREITET.

TERMINE, PREISE & BUCHUNG:
WWW.GENUSS5-REGIS5EUR.DE



BEM SOUS-VIDE BZW. VAKUULUMGAREN BLEIBEN DIE
MEISTEN GESCHMACKS- UND NAHRSTOFFE ERHALTEN.
BEI DIESEM VERFAHREN SIND DIE GERICHTE BESONDERS

AROMATISCH UND LECKER.

DIE ZUBEREITUNG IM WASS5ERBAD ERZIELT SOGAR NOCH
BESSERE ERGEBNISSE ALS, DAS SCHONENDE DAMPF-
GAREN. DURCH DIE GERINGE HITZE VERANDERN SICH DIE
PRODUKTE AUF MOLEKULARER EBENE LANGSAMER.

DAS GARERGEBNIS IST UMS50 ZARTER UND SAFTIGER.

SIE ERFAHREN, WAS GENALU SOUS-VIDE GAREN IST UND
WELCHE GERATE 5IE DAFUR BENOTIGEN.

4-GANGE-MENU vON IHNEN UNTER ANLEITUNG
ZUBEREITET.
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ZARTE & SAFTIGE
RGEBNISSE




FISCH IST NICHT GLEICH FISCH!

ERFAHREN SIE MEHR UBER DIE PERFEKTE FISCHZUBEREI-
TUNG UND WELCHE BEGLEITENDEN SPEISEN GUT ZU WEL-

CHEM FISCH FUNKTIONIEREN.

SUS5- ODER SALZWASSERFISCH, RUND- ODER PLATT-
FISCH: LERNEN S5SIE BEI UNS, WIE FISCH UND MEERES-
FRUCHTE BEHANDELT WERDEN WOLLEN, DAMIT SIE
LEICHT, LECKER UND SAFTIG SCHMECKEN.

A-GANGE-MENU vON IHNEN UNTER ANLEITUNG
ZUBEREITET.



SPRECHEN SIE SCHON SUSHI?

BEGEBEN SIE SICH AUF EINE KULINARISCHE REISE INS
LAND DES LACHELNS UND ERLERNEN SIE DIE HOHE
KUNST DER ZUBEREITUNG DIESER TRADITIONELLEN
FERNOSTLICHEN LECKERBISSEN.,

IN DEM SusHI KDCHEVENT BEREITEN SIE DIE KLEINEN
GAUMENFREUDEN SELBER ZU UND ZAUBERN DAMIT SICH
UND IHREN ZUKUNFTIGEN GASTEN EIN LACHELN INS
GESICHT!

TERMINE, PREISE & BUCHUNG:
WWW.GENUS5-REGISSEUR.DE
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WILD KOEBHEN

WILD RICHTIG ZUBEREITEN

WILDBRET IST GESUND, NACHHALTIG UND EINFACH
ZUZUBEREITEN. DABEI KOMMT ES GANZ BESONDERS AUF
DEN RICHTIGEN UMGANG MIT DEM FLEISGCH UND DIE
OPTIMALEN GARMETHODEN AN.

* WIE LOST MAN EINEN REHRLUCKEN AUS?
* WIE WIRD DAS FLEISCH RICHTIG PARIERT?

LERNEM SIE MNICHT NUR DAS ZERLEGEN UNTER FACGCH-
KUNMDIGER ANLEITUNG, SONDERN ENTDECKEN SIE AUCH,
WOFUR SIE DIE EINZELNEN TEILE VERWENDEN KONNEN.

4-GANGE-MENU vON IHNEN UNTER ANLEITUNG
ZUBEREITET.



WOLLEN SIE GENAUSO KOCHEN WIE IHRE OMA FRUHER?
DANN SIND SIE IN DIESEM KOCHKURS GENAU RICHTIG.

AM BESTEN SCHMECKT ES BEI OMA!
WER KENNT DAS NICHT?

WIR REISEN ZURUCK IN UNSERE JUGEND, SCHWELGEN IN
ERINNERUNGEN, ENTDECKEN LIEBLINGSGERICHTE WIE-
DER UND LERNEN TRICKS UND TIPPS DER GUTEN ALTEN
HAUSMANNSKOST. WIE FRUHER EBEN.

4-GANGE-MENU VvON IHNEN UNTER ANLEITUNG
ZUBEREITET.

TERMINE, PREISE & BUCHUNG:
WWW.GENUSS5-REGISSEUR.DE
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ERLEBEN UND GENIESSEN S5IE, DASS GIN NICHT NUR IM
GIN TONIC EINE GUTE FIGUR MACHT, SONDERN SICH AUCH
ALS SPEISEBEGLEITER HERVORRAGEND EIGNET. LASSEN
SIE SICH VON DER VIELFALTIGEN VERWENDUNG EINER
TRADITIODNSREICHEN SPIRITUDOSE UBERRASCHEN.

4-GANGE-MENU vON IHNEN UNTER ANLEITUNG
ZUBEREITET.

BEGLEITEND FINDET EIN GIN TASTING STATT.

WIR FREUEN UNS AUF VIELE GIN BEGEISTERTE UND
ALLE, DIE ESs NOCH WERDEN WOLLEN.



UND VIELES MEHR ...

ZUSATZLICH ZU DEN VORGESTELLTEN KOCHEVENTS
HABEN WIR AUCH NOCH UNTERSCHIEDLICHE, ZUMEIST
SAISONALE ANGEBOTE, WIE Z. B. baAs »WEIHNACHTS-
MENU« ODER »PARCHEN-KOCHEVENT ZUM VALENTIN«,

GERNE BIETEN WIR FUR IHRE GRUPPE AB B PERSONEN
ZU ALLEN EVENTS AUCH INDIVIDUELLE TERMINE NACH
ABSPRACHE AN.

ANFRAGEN, TERMINE, PREISE & BUCHUNG:
WWW.GENUSS5-REGISSEUR.DE
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TEAMBUILDING, INCENTIVES &
MITARBEITER-EVENTS

MIT MITARBEITERN UND KOLLEGEN DAS SETTING
WECHSELN UND EINFACH MAL GEMEINSAM KOCHEM.
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STATT IM BURDO IN DER KUCHE STEHEN. DORT ENTSTEHT
KREATIVE HITZE, UND DANN DER SPASS!

UNSERE KODCHEVENTS FUR GRUPPEN SIND

KOMMUNIKATIVE INCENTIVES, ABER ALCH IDEAL
FUR DAS TEAMBUILDING.

DENN GEMEINSAMES KOCHEN IST EINE BLAUPAUSE FUR
JEDEN BUSINESS-PROZESS.

ANFRAGEN, TERMINE, PREISE & BUCHUNG:
WWW.GENUSS-REGIS5EUR.DE



WENN DER OFEN ERST MAL AN IST, LERNT MAN SCHNELL,
SICH OPTIMAL ABZUSTIMMEN. WERTE WIE ZEIT, ERFOLG,
NACHHALTIGKEIT, WETTBEEWERB UND KOOPERATION SIND
IM ARBEITSALLTAG ENTSCHEIDEND — BEIM KOCHEN
WERDEN SIE SPURBAR UND LEBENDIG.

DER GENUSS DES GEMEINSAM ERREICHTEN VERBINDET.
WAHLEN SIE EIN EIGENES GENUSSTHEMA ODER LAS-
SEM SIE SICH DURCH UNSERE IDEEM INSPIRIEREM.

WIR ERSTELLEN IHNEN GERNE EIN PASSENDES ANGEBOT
FUR KODCHEVENTS, IMPULSVORTRAGE, HALBTAGES- ODER

TAGESSEMINARE.
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